11.2. O adjudicatério terd o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data
de sua convocacdo, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento
equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizagao), sob
pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste

Edital.

11.2.1. Alternativamente & convocagdo para comparecer perante o orgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera
encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR) ou meio eletronico, para que seja assinado e devolvido no no
prazo de 2 (dois) dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizagao
do acesso ao sistema de processo eletrénico. :

11.2.1.1. O contrato podera ser assinado por meio de assinatura digital

e disponibilizada na plataforma eletrdnica de gestacdo da ata de registro de precos.

11.2.2. O prazo previsto para assinatura do contrato ou aceitacdo da nota de
empenho ou instrumento equivalente poderéa ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual
periodo, por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.
11.3. O prazo de vigéncia da contratacdo de 12 meses prorrogavel conforme
previsdo nos anexos a este Edital.
11.4. Previamente a contratacdo a Administracao realizara consulta ao Cadastro de
Fornecedores para identificar possivel suspensdo temporaria de participagao em
licitagdo, no ambito do 6rgao ou entidade, proibigdo de contratar com 0 Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

11.5. Na hipétese de irregularidade do registro no Cadastro de Fornecedores, 0
contratado devera regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05
(cinco) dias Uteis, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e
anexos.

11.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a
comprovacao das condicoes de habilitacdo consignadas no edital, que deverao ser
mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de
pregos.

11.7. Na hipétese de o vencedor da contratagao direta se recusar a assinar o
contrato, a Administragcao, sem prejuizo da aplicagao das sancdes das demais
cominacdes legais cabiveis a esse fornecedor, podera convocar outro fornecedor,
respeitada a ordem de classificacdo, para, apés a comprovacao dos requisitos para
habilitacdo, analisada a proposta & eventuais documentos complementares €, feita
a negociacdo, assinar o contrato ou a ata de registro de precos

12. DOS RECURSOS
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12.1._ A interposicio de recurso referente ao julgamento das propostas, a
habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, & anulagdo ou revogacdo da licitacao,
observara o disposto no art. 165 da Lei n2 14.133, de 2021.

12.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias (teis, contados da data de intimacdo ou de
lavratura da ata.

12.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato
de habilitacdo ou inabilitagdo do licitante:

12.3.2. O prazo para apresentacao das razdes recursais ser4 iniciado na data
de intimacgdo ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitaco;
12.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em Campo proéprio do
sistema.
12.5. O recurso serj dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a
decisao recorrida, a qual podera reconsiderar sua decis3o no prazo de 3 (trés) dias
Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar o recurso para a autoridade Superior, a
qual deveréd proferir sua decisio no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.
12.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.
12.7. O prazo para apresentacao de contrarrazées ao recurso pelos demais
licitantes sera de 3 (trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da
divulgacao da interposicéo do recurso, assegurada a vista imediata dos elementos
indispensaveis & defesa de seus interesses.

12.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

12.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

12.10. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados
no sitio eletrdnico compras.m2atecnologia.com.br.

13. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
13.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo
ou culpa:

13.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nao
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante
0 certame;
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13.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado,
nao mantiver a proposta em especial quando:

13.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou
apds a negociacao;
13.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando

exigivel;
13.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa
competitiva; ou
13.1.2.4. apresentar proposta em desacordo com as especificages do
Edital;
13.1.3. ndo celebrar o contrato ou nado entregar a documentagao exigida para
a contratacao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

13.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracao;

13.1.4. apresentar declaracdo ou documentagao falsa exigida para o certame
ou prestar declaracao falsa durante a licitagao
13.1.5. fraudar a licitacao

13.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

13.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

13.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

13.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da
licitacao
13.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 2013.

13.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracéo poderd, garantida a
prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sancgdes, sem
prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

13.2.1. adverténcia;
13.2.2. multa;
13.2.3. impedimento de licitar e contratar e

13.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicao ou até que seja promovida sua
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade.

13.3. Na aplicacdo das sangdes serao considerados:
13.3.1. a natureza e a gravidade da infragao cometida.
13.3.2. as peculiaridades do caso concreto.
13.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes.
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13.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica.

13.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacées dos 6rgéos de controle.

13.4. A multa serd recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor
do contrato licitado, recolhida no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da
comunicacao oficial.

13.4.1. Para as infragbes previstas dos itens 13.1.1 a 13.1.3, a multa serd de
0,5% a 15% do valor do contrato licitado.

13.4.2. Para as infractes previstas dos itens 13.1.4 a 13.1.8, a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.
13.5. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poder&o ser aplicadas, cumulativamente ou
nao, a penalidade de multa.
13.6. Na aplicacdo da sancao de multa serd facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Gteis, contado da data de sua intimacao.
13.7. A sancéo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel
em decorréncia das infragdes administrativas relacionadas dos itens 13.1.1 a
13.1.3, quando né&o se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o
responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e
indireta do ente federativo a qual pertencer o érgdo ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

13.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaragao de inidoneidade
para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infracées dispostas dos
itens 13.1.4 a 13.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas dos itens
13.1.1 a 13.1.3 que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave que a sancao
de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observarg o prazo previsto no
§5¢ do art. 156 da Lei n? 14,133, de 2021.

13.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, descrita no item 13.1.3, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do érgdo ou entidade promotora
da licitacdo.

13.10. A apuragéo de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar
demandard a instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser conduzido por
comissao composta por 2 (dois) ou mais servidores estdveis, que avaliard fatos e
circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de
15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita
e especificar as provas que pretenda produzir.
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13.11. Caberd recurso no prazo de 15 (quinze) dias Gteis da aplicacéo das sancées
de adverténcia, multa e impedimento de licitar e Contratar, contado da data da
intimagé&o, o qual serj dirigido & autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida,
que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis, encaminhard o recurso
com sua motivacéo & autoridade Superior, que dever4 proferir sua decisdo no prazo
maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

13.12. Cabers a apresentacao de pedido de reconsideracédo da aplicagéo da sancdo
de declaracdo de inidoneidade para licitar oy contratar no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data da intimacao, e decidido no Prazo maximo de 20 (vinte) dias
uteis, contado do seu recebimento.

13.13. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da
decisao recorrida até que sobrevenha decis&o final da autoridade competente.

13.14. A aplicacdo das sancoes previstas neste Edital nao exclui, em hipétese
alguma, a obrigaco de reparacao integral dos danos causados,

14. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

14.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade
na aplicagao do art. 164 da Lej n® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até
3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

14.2. A resposta & impugnacédo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em
sitio eletrénico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Gltimo dia util
anterior a data da abertura do certame.

14.3. A impugnacao e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma
eletrénica, pelos seguintes meios: compras.m2atecnologia.com.br.

14.4. As impugnacées e pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos
previstos no certame.

14.4.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida
excepcional e deverd ser motivada pelo agente de contratacdo, nos autos do
processo de licitacdo.

14.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo
do certame.

15. DAS DISPOSICOES GERAIS
15.1. Sera divulgada ata da sess3o publica no sistema eletrénico.
15.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente

transferida para o primeiro dia (til subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que nao haja comunicagdo em contrério, pelo Pregoeiro.
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15.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sess3o publica
observardo o horério de Brasilia - DF.

15.4. A homologacdo do resultado desta licitacdo nao implicard direito 3
contratacéo.
15.5. As normas disciplinadoras da licitagcdo serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o
interesse da Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

15.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacao de suas
propostas e a Administracdo nio serd, em nenhum caso, responsavel por esses
Custos, independentemente da conducgéo ou do resultado do processo licitatdrio.

15.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-
a o dia do inicio e incluir-se-4 0 do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos
em dias de expediente na Administracdo.

15.8. O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

15.9. Em caso de divergéncia entre disposicées deste Edital e de Seus anexos ou
demais pegas que compdem o processo, prevalecers as deste Edital.

15.10. O Edital e seus anexos estio disponiveis, na integra, no Portal Nacional de
Contratacdes Pablicas (PNCP) e no endereco eletronico
compras.m2atecnologia.com.br.

15.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
ANEXO | - Termo de Referéncia
ANEXO 1.1 - Estudo Técnico Preliminar
ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato
ANEXO Il - Minuta da Ata de Registro de Precos

Carnaubal/CE, 10 de marco de 2025

Hianna Maria Conceicao Félix Mamede
ORDENADQOR(A) DE DESPESAS
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| de - 189 c (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior.

| salsicha sem corante congelada 1. descricho: prodito carnes industrializado,

|_submetido a um

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO Ne 01.003/2025-PESRP
PROCESSO ADMINISTRATIVO N<¢ 00007.20250127/0003-46

1. DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. REGISTRO DE PRECOS VISANDO FUTURA E EVENTUAL AQUISICAO CARNES
DIVERSAS (BOVINAS, SUINAS, CARNES E PEIXES) DESTINADAS AO ATENDIMENTO
DAS NECESSIDADES DO MUNICIPIO DE CARNAUBAL-CE., conforme condigbes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.1. Estimativas de consumo individualizadas do érgéo gerenciador:

1 - CARNE BOVINA MOIDA IN NATURA 980,00 Quilograma

“bovina, sadios, abatidos seb inspecao
dos excessos de gordura, cartilagem e

| aponevroses). a carne bovina moida congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer

substancia contaminante gue possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. devera conter no maximo, 10 % de gordura, ser
isenta de cartilagens, de ossos e conter no maximo 3% de aponevroses. devendo ser congelada e transportada a temperatura |

2 | CARNE BOVINA MOIDA EM PACOTE . 980,00 Pacote

~came de 12 categoria - ho corte patinko. proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecio

. veterindria. durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
| aponevroses). a carne bovina moida congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
' substéncia contaminante gue possa altera-la ou encobrir alguma alteracdo. deverd conter no maximo, 10 % de gordura, ser

isenta de cartilagens, de ossos e conter no maximo 3% de aponevroses. devendo ser congelada e transportada & temperatura |
..de - 18 ¢ (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. a carne deve ser acometida em pacotes,

3 BISTECA SUINA 700,00

Quilograma

carne crua, fresca, cortada em bifes, proveniente do corte central da parte do dorso do porco, colo a0 caracteristica, livre 1
de acimulo de sangue, ausente de gordura e outras substancias, devera ser entregue em sacos transparentes, atéxicos,
devidamente acondicionado e transportado em veiculo fechado mantendo a temperatura da carne fresca e adequada. a

| embalagem devera conter externamente, os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, ndmero de lote,
' quantidade do produto e niimero do registro no ministério da agricultura e carimbo de inspecéo do sif, com prazo de validade

..minimo de 30 dias a partir da data de entrega arequisitante.
4 LINGUICA CALABRESA EM PACOTE 500G

s e ——

3.080,00 Pacote

- produto carneo industrializado, obtido da emulsio de carne de uma ou mais espécies de animais de agougue, adicionado de

- ingredientes e condimentos embutido em envoltério natural ou artificial ou processo de extrusdo e submetido a um processo
térmico adequado. seré tolerada a adicdo de peguenas quantidades de égua, amido, soja e corantes naturais, b) ingredientes:
paleta, toucinho, dgua, sal, maltodextrina, extrato de arroz fermentado, pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de

| sédio (ins 325), antioxidante eritorbato de sédio (ins 316), aroma natural de pimenta preta, conservadores: nitrato de sddio

- {ins 251) e corante natural carmim (ins 120) .

S SALSICHA PACOTE 1KG 1.540,00 Pacote

adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) e outras substincias alimenticias aprovadas pelos bérgaos
competentes desde que declaradas e que nac descaracterizem o produto, embutido em envoltério n |
ocesso térmico adequado. devers apresentar-se livre de gordura trans.

6 . COXINHA DA ASA BANDEJA 1KG
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| aves sadias, abatidas sob inspecao veterinaria. sem adicdo de excesso de agua, sendo o permitindo até 6%, sem adicdo de
_5al, temperos e desossada, ausente de substancias nocivas, pelos e larvas, ndo amole ida nem pegajosa, nem esverdeada.
T FILE DE PEITO DE FRANGO BANDEJA 1KG 2.030,00 :

Bandeja

~ corte: peito. 'ﬁié"‘&é’_p’ér"tfd de frangc 0550 € sem pele, sem adicio de sai'e ‘temperas, m
provenientes de animais sadios, abatquS sob inspecéo veterinaria, devendo ser congelada e transportada a temperatura de -

. 189 (dezoito graus centigrados - prazo de validade minimo de 6 meses. na entrega do produto, devera
. ter data de fabricagdo minima de 30

8 PEITO DE FRANGO BANDEJA 1KG

2.030,00 | Bandeja

i

peito de frango: carne de frango, sem osso, congelado, coloracio caracteristica, livre de actimulo de sangue, ausente de

gordura, peles, e outras substancias.

9 FILE DE PEIXE BANDEJA 1KG
~ cortes congelados por U nidade, coloracao caracteristi ca,
. espinhos e substancias nocivas, larvas, ndo amolecida

' transparentes, atoxicos, devidamente acondicionado e tr
fresca e adequada, com prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega,

10 COXAD MOLE - 1.050,00

Quilograma

~carne bovina de 13 categoria, T 5Ca, em peca para fatiar, proveniente de gado bovino, sadio, idos sob inspecéo”

veterinaria procedente de quarto traseiro, manipulada em condicées higiénicas satisfatérias, aparada e apresentada no corte.
. durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessgs de gordura, cartilagem e aponevroses),
. deverd apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substincia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo, conter no maximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos, e conter no maximo 3% de aponevroses,
devera ser entregue em sacos transparentes, atéxicos, devidamente acondicionado e transportado em vefculo fechado
. mantendo a temperatura da carne fresca e adequada. a embalagem dever4 conter externamente, os dados de identificacdo,

- procedéncia, informacées nutricionais, nimero ae lote, quantidade do produto e ndmero do registro no ministério da
i partir da data de entrega a requisitante.

agricultura e
11

mbo de inspecéo do sif. com prazo de validade minimo de 30 di
| BANDEJA DE OVOS

1.750,00 Bandeja

cartelas ovos de galinha embalagem/bandeja fabricada em papeldo com capacidade para 30 unidades.

1.400,00 Bandeja

12 COXA DE FRANGO BANDEJA 1KG

~coxa de frango sem pele - o produto devera ser obtido a partir de ‘aves sadias, sub:
sanitéria, desde a criacio até o abate, deverdo ser embalados em sacos de polietileno e imediatamente congelados no tuinel
| _continuo

13 . SOBRECOXA BANDEJA 1KG i 1.400,00 |
" sobrecoxa de frango sem pele - o produto devera ser obtido & 'ﬁa’r"t’i’f'"c'jé'é’vé%"s'é“d'ia's;,"vs'USﬁw'e”t'id'éE“é"a""ﬁ"r'é'"\iéd” a inéb’é;'éb
| sanitaria, desde a criacdo até o abate, deverdo ser embalados em sacos de polietileno e imediatamente congelados no tinel
| continuo

14 CARNE DE CHARQUE PACOTE 500G . 1.680,00 Pacote

" chargue dianteiro (carne seca bovina) descricio técnic _ i [
. embalagem pléstica e flexivel, toxica, resistente, transparente a vacuo, acondionados em caixa de papeldo devidamente
lacrados e identificados, com validade descrita em sua embalagem.

15 CARNE BOVINA (PATINHO) EM CUBOS PACOTE 1KG

1.050,00 Pacote

' carne bovina '(f'ii:i'c;"pa'tri'ﬁ'ﬁé)mtor't'é'agé?ﬁfi.]ﬁﬁs bé&ﬂénos 6(J"é'h'iwi§cas, livre de gordur'é"ébarente, isenta c_ie cé_r‘tilagerr] e com no
. méximo 8% de gordura; sem adicdo de temperos: com auséncia de substincias estranhas que sejam improprias para o

consum

16 CARNE BOVINA TIPO ALMONDEGAS PACOTE 1KG

ue alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e organolépticas)

alméndega, tipo carne bovina, peso 25 g, apresentagdo congelada

17 LOMBO SUINO PECA 1KG 700,00 Peca

1 .brifhéiré quélidade, peca inteira, com no maximo 5% de sebo e gordura, com aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristicos,
embalada a vdcuo, em saco pléstico transparente, atéxico, s_:_elaﬂdq.

910,00 Pacote

18  CARNE DE SOL PACOTE 1KG

carne salgada, tipo corte coxdo male- carne de sol, origem bovina, apresentacao pedaco, estado de conservagao seco(a)

©Rua Presidente Médici. n° 167, centro, CEP 62.375-000, Camaubal/CE. |
650-1111 & cNPJ: 07.732 670/0001-41 52 E-mait licitacao. camaubal21 @amaild

lada em condicées higiénicas,

metidas e aprovadas pela inspecio

Bandeja

carne seca bovina, sem gordura & sem peie, de qualidade, nova, em

1.050,00 Pacote




“qRNAU%f‘/

1.1.2. Estimativas de consumo individualizadas do(s) orgéo(s) participan

MANIFESTANTE: Secretaria da Educacao Basica

DESCRICAOQ '
_CARNE BOVINA MOIDA IN NATURA :

_qm

r

. no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substincia contaminante que possa alters-

te(s):

, 4000
camme de 1° categoria — no corte patinho. Proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecdo v a. Durante 0
. processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A came bovina moida congelada,

la ou encobrir alguma alteragio.

: Devera conter no méximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e

transportada a temperatura de — 18° C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior.

) INA
| camne de 1° catégnrifi - no corty
processamento, deve ser realizada a
| no corte patinho deve apresentar-se li

Deverd conter no maximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens
C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior. A carne deve ser acometida em pacotes,

- came crua, fresca, cortada em bifes, proveniente do corte central da parte do dorso do parco,

» de ossos e conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e

umulo de sangue,

. ausente de gordura e outras substdncias, deverd ser entregue em sacos transparentes, atdxicos, devidamente acondicionado e transportado em
i veiculo fechado mantendo a temperatura da came fresca e adequada. A embalagem devera conter externamente, os dados de identificagdo,
- procedéncia, informagdes nutricionais, mimero de lote, quantidade do produta e niimero do Registro no Ministério da Agricultura e carimbo de

| inspecdo do SIF, com prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega a requisitante,

adigdo de pequenas quantidades

de dgua, amido, soja e corantes naturais, b) Ingredientes: paleta, toucinho, dgua, sal, maltodextrina, exirato de

. arroz fermentado, pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de sédio (INS 325), antioxidante eritorbato de sédio (INS 316), aroma natural de

pimenta preta, conservadores: Nitrato de Sédio (INS 251) e Corante Natural Carmim (INS 120)

| SALSICHA PACOTE 1KG

SALSICHA SEM CORANTE CONGELADA 1. Dascrigdo: Produto cémea"i;:dﬂéﬁ'ia.liigao,kubr.i'd't;ﬂd.awe:mulsaa de carne deufrangu: adicionado de |
. ingredientes e condimentos (exceto pimenta) e outras substincias alimenticias aprovadas pelos Grgdaos competentes desde que declaradas e que niio
; descaracterizem o produto, embutido em envolidrio natural (sem corantes) e submetido a um processo térmico adequado. Deverd apresentar-se

© livre de gordura trans,

ITO DE FRANGO BANDEJA 1KG

ndeja

. FilE de peito de frango sem osso e Se-l.'Elui;'lE]é, sem Sdit;ao de sal e téﬁiﬁéfus, maﬁip

da em condigdes higiénicas, provenientes de

© animais sadios, abatidos sob inspegdo veteriniria, devendo ser congelada e transportada a temperatura de — 18°C (dezoito graus centigrados -

- Negativos) ou inferior. Prazo de validade minimo de § meses, Na entrega do preduto, devera ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

ANGO BANDEJA 1KG __Bandeja

800.0

PEITO DE FRANGO: camne de frango, sem ..0.;;6,, Eange]ado, 'cdiﬁfﬁéio éé:ac[eﬂsﬁca; livre de acimulo de sangue, ausente de gordura,

- outras substincias.

....Quilograma_

72000

peles, ¢

carne bovina de 1* categoria, fresca, em peca para fat
p

, proveniente de gado bovina, sadio, abatidos sob inspecdo veterindria procedente de quarto

. traseiro, manipulada em condicdes higiénicas satisfat6rias, aparada e apresentada no corte. Durante o pracessamento, deve ser realizada a aparagem :

. (eliminagiio dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses), devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substincia contaminante que

© possa alteré-la ou encobrir alguma alteragdo, conter no méximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos, e conter no méximo 3% de
aponevroses, deverd ser entregue em sacos {ransparentes, atéxicos, devidamente acondicionado e transportado em veiculo fechado mantendo a

£ nuricionais, nimero de lote, quantidade do produto e

2650-1111 (& CNPU: 07.732.670/0001-41 52 E-mait- licitacao.camaubal21@an
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. temperatura da came fresca e adequada. A embalagem deverd conter externamente, os dados de identificacdo, procedéncia, informacées
imero do regisiro no ministério da Agricultura e carimbo de inspecio do SIF. Com prazo de




16

18

SEQ | DESCRICAO

| validade minimo de 30 dias a pariir da data de entrega a requisitante,

3

ECA BOVINA) DESCRICAG TECNICA: GAR

0

NE SECA BOVINA, SEM GORDURA E SEM PELE, DE

. QUALIDADE, NOVA, EM EMBALAGEM PLASTICA E FLEXIVEL, TOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE A VACUO,
- ACONDIONADOS EM CAIXA DE PAPELAO DLV IDAMENTE LACRADOS E IDENTIFICADOS, COM VALIDADE DESCRITA EM SUA

EMBALAGEM.

CARNE BOVINA (PATINHO) EM CUBGS PAC OTELKG
carne bovina (tipo patinho) cortada em cubos pequenos ou em iscas, livre de gdrdura aparente, isenta de cartil

T X
€ com no mdximo 8% de

i gordura; sem adicio de temperos; com auséncia de substincias estranhas que sejam improprias para o consumo e que alterem suas caracteristicas

© maturais (fisicas, quimicas e organolépticas)

- CARNE BOVINA TiPO A IONDEGAS PACOTE 1KG

| ALMONDEGA, TIPO CARNE BOVINA, PESG 2 G, APRESENTACAO CONGELADA

| LOMBO SUINO PECA TKG

_ 2500 ]

. 150.0

. primeira qualidade, pega inteira, com no méximo 3% de sebo e gordura, com aspecta, cor, cheiro e sabor caraéterisﬁCOS; embalada a vdcuo, em

saco plastico transparente, atéxico, selado.

MANIFESTANTE: Secretaria da Saude

"ARNE BOVINA MOIDA i\ NATURA ilograma

4000
AGO, ESTADO DE

: came de 1° categoria — no corte patinho. Proveniente de machos da espécie bovina, Sadios, abatidos sob ins| i . Durante o

processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A carne bovina moida congelada,
i no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substincia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragdo.
: Deverd conter no maximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter no méximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e

. transportada a temperatura de — 18° C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior,

__Quilograma

: ‘ 12000
carne crua, fresca, cortada em bifes, proveniente do corte central da parte do dorso do porco, caloragdo caracteristica, livre de acimulo de sangue,

ausente de gordura e outras substincias, deverd ser entregue em sacos transparentes, atoxicos, devidamente acondicionado e transportado em
veiculo fechado mantendo a temperatura da came fresca e adequada. A embalagem deverd conter externamente, os dados de identificacio,
. procedéncia, informacées nutricionais, mimero de lote, quantidade do produto e mimero do Registro no Ministério da Agricultura e carimbo de

¢ inspecdo do SIF, com prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega a requisitante,

* condimentos embutido em envoltério natural ou artificial ou processo de extrusdo e submetido a um processo térmico adequado. Serd tolerada a
adicio de pequenas quantidades de dgua, amido, soja e corantes naturais. b) Ingredientes: paleta, toucinho, dgua, sal, maltodextrina, extrato de i

i pimenta preta, conservadores: Nitrato de Sédio (INS 251) e Corante Natural Carmim (INS 120)

i T Pacote

. amoz fermentado, pimenta calabresa, regulador de acidez, lactato de sédio (INS 325), antioxidante eritorbato de sédio (NS 316), aroma natural de

~ SALSICHA SEM CORANTE CONGEI ADA 1. Descrigdo: Produto cémeo industrializado, obtido da emulsée de carma de frango, adicionado de i
: ingredientes e condimentos (exceto pimenta) e outras substincias alimenticias aprovadas pelos Grgdos competentes desde que declaradas e que nio i

ntes) e submetido a um processo térmico adequado. Devera apresenta

-se

descaracterizem o produto, embutido em envoltério natural (sem
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 livie de gordura trans,

! » em recortes uniformes, manipulada em condigdes higiénicas adequadas, proveniente de aves sa
: inspecdo veterindria. Sem adigéo de excesso de agua, sendo o permitindo até 6%, sem adicdo de sal, temperos e desossada, ausente de substincias

© nocivas, pelos e larvas, ndo amolecida nem pegajosa, nem esverdeada.

) ... __Bandeja 00.0
i pele, sem adicdo de sal e temperos, manipulada em condigdes higiénicas, provenientes de

. animais sadios, abatidos sob inspecéo veterindria, devendo ser congelada e wansportada a temperatura de - 18°C (dezoito graus centigrados
: negativos) ou inferior, Prazo de validade minimo de 6 meses. Na entrega do produto, devers ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

Corte: i:éi

.1000.0

livre de actimulo de sangue, ausente de gordura, peles, e
10 _ ___Quilograr 20000

me bovina de 1* categoria, fresca', em peca |5:|:a fatizif,' pfnveni huvmo,sadm abatidos sob inspecdo veterinria proce'&énm de quarto |
¢ traseiro, manipulada em condicdes higiénicas satisfatcrias, aparada e apresentada no corte. Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
. (eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses), devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que -
. possa alterd-la ou encobrir alguma alteracio, conter no miximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos, e conter no méximo 3% de

nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto e nimero do registro no ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF. Com prazo de
; validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega a reguisitante.

. BANDEJADEOVOS __Bandeja _

unidades.

‘ DE FRANGO BANDEJAIKG e :
: COXA DE FRANGO SEM PELE - O produto deverd ser obtido a partir de aves sadias, submetidas e aprovadas pela inspegio sanitaria,
: criagdo até o abate, deveriio ser embalados em sacos de polietileno e imediatamente congelados no tinel continuo

desde a

 SOBRECOXABANDEJA1KG oo ... Bandefa T T ipogq

| SOBRECOXA DE FRANGO SEM PELE - O produto deveri ser obtido a partir de aves sadias, submetidas e aprovadas pela inspecdo sanitdria,
- desde a criagdo até o abate, deverdo ser embalados em sacos de polietileno e imediatamente congelados no tinel continuo

15 NHO) EM CUBOS PACOTEIKG | pacote 15000
i came bovina (tipo patinho) cortada em cubos pequenos ou em iscas, livre de gordura aparente, isenta de cartilagem e com no maximo 8% de i
. gordura; sem adigdo de temperos; com auséncia de substdncias estranhas que sejam improprias para o consumo e que alterem suas caracteristicas

naturais (fisicas, quimicas e organolépticas)

_'1'6', ’ w;:ﬁéEBﬁé s ﬂ 10000 :

17 LOMBOSUINOPECAIKG —_..Peca 800D
| primeira qualidade, peca inteira, com no maximo 5% de sebo e gordura, r, cheiro e sabor caracteristicos, embalada a vécuo, em
- saca pldstico transparente, ataxico, selado.

18 CARNE DE SOL PACOTE 1KG )  Pacote 800.0

CARNE SALGADA, TIPO CORTE COXAO MOLE. CARNE DE SOL,

RIGEM BOVINA, APRESENTACAO PEDACO, ESTADO DE
CONSERVAGAO SECO(A)
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1.1.3. Estimativas de consumo consolidado, do érgéo gerenciador e orgéo(s)

e entidade(s) participante(s).

| ITEM | DESCRICAO . Qm UND

1 CARNE BOVINA MOIDA IN NATURA 3380.0 . Quilograma

carne bovina moida congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante

que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Devera conter ne maximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de -

. 0S50s e conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e transportada 3 temperatura de - 182 C (dezoito graus
..centigrados negativos) ou inferior. ‘

2 CARNE BOVINA MOIDA EM PACOTE i 1180.0 | Pacote 31,73

“carne de 12 categoria - no corte b’éiin’ﬁdﬁ""Proﬁéﬁién'&é"de'md’éhos"d'a”ésﬁéé’ié bovina, s . abatidos sob inspecio veteriniria.
- Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A

| carne bovina moida congelada, no corte patinho deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substincia contaminante
' que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo. Deverd conter no maximo, 10 % de gordura, ser isenta de cartilagens, de
- 0ss0s e conter no maximo 3% de aponevroses. Devendo ser congelada e transportada 3 temperatura de - 182 C (dezoito graus |

. centigrados negativos) ou inferior. A camne deve ser acometid mpacotes,

3 BISTECA SUINA 2100.0  Quilograma

" carne crua, fresca, Cortada em bifes, proveniente do corte cen
acimulo de sangue, ausente de gordura e outras substancias, deverd ser entregue em sacos transparentes, atéxicos,

. devidamente acandicionado e transportado em veiculo fechado mantendo a temperatura da carne fresca e adequada. A
embalagem deverd conter externamente, os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote,

quantidade do produto e ndmero do Registro no Ministério da Agricultura e carimbo de inspegdo do SIF, com prazo de validade
__minimo de 30 dias a partir da data de entrega a requisitante.

4

(-Lorante Natural Carmim INS120) "
5 SALSICHA PACOTE 1KG ; 2390.0 |

. adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) e outras substéncias alimenticias aprovadas pelos 6rgaos

Ccompetentes desde que declaradas e que ndo descaracterizem o produto, embutido em envoltério natural (sem corantes) e

submetido a um processo térmico adequado. Devera apresentar-se livre de gordura trans,
. 6 COXINHA DA ASA BANDEJA 1KG ; 1700.0 '
- Carne de frango limpa, congelada. em recortes uniformes, manipuia nt
sadias, abatidas sob inspecio veterinaria. Sem adicdo de excesso de agua, sendo o permitindo até 6%, sem adicdo de sal,
. temperos e desossada, ausente de substancias nocivas, pelos e larvas, nao amolecida nem pegajosa, nem esverdeada.
7 FILE DE PEITO DE FRANGO BANDEJA 1KG | '

Bandeja

- PEITO DE FRANGO BANDEJA 1KG

PEITODEFRANGO carne de frango sem ossocongelado Eﬁib;‘;agéo'-'t'éFacterfsfik:a. livre de acimulo de sangue, ausente de

. gordura, peles, e outras substancias, )

9 FILE DE PEIXE BANDEJA 1KG ; 2200.0 Bandeja 27,08

. Cortes congelados por unidade, coloracéo caracteristica, livre de actimulo de sangue, dgua em no méximo 6%, ausente de

©Rua Presidente Médici, n°® 167, centro, CEP 62.375—000,- Camaubal/CE.
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37.441,40

57.645,00 |

ral da parte do dorso do porco,’ coloracdo caracteristica, fivre de’

36.136,80 |
ndustrializado, obtido da emuisso de came de frango,
34.952,00
em condicdes higiénicas adequadas, proveniente de aves

Bandeja ! 85.562,70

59.576,00




| espinhos e substancias hocivas, larvas, ndo amolecida nem Pegajosa, nem esverdeada deverd ser entregue em sacos |
transparentes, atéxicos, devidamente acondicionado e transportado em veiculo fechado mantendo a temperatura da carne '
fresca e adequada, com prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega.

10 COXA DE FRANGO BANDEJA 1KG 2400.0 Bandeja

COXA DE FRANGG SEN PELE 6 oamiie—ias
| sanitdria, desde a criacdo até o 3
continuo

11 SOBRECOXA BANDEJA 1KG 2400.0 Bandeja

sanitéria, desde a criacdo até o abate, deverio ser embalados em sacos de polietileno
__continuo

CARNE DE CHARQUE PACOTE 500G

PACOTE 1KG 2800.0 Pacote ? 42,73 119.644,00

carne bovina (tipo patinho) cortada em cubias pequenos ou em iscas

.8 que alterem suas caracteristicas natu rais (fisicas, quimicas e organo lépticas)
. CARNE BOVINA TIPO  ALMONDEGAS i
4 PacotElKG | Bn0ey

Pacote

: ALMONDEGA, TIPO CARNE BOVINA, PESO 25 G, APRESENTAGAO CONGELADA

15 LOMBO SUINO PECA 1KG f 1650.0 Peca 37,37
' primeira qualidade, peca inteira, com no maxim 5% de sebo e gardura, com aspecto, cor. cheire o s
embalada _ﬁ__\(écuo_,__ em saco pldstico transparente, atdxico, selado,

16  CARNE DE 50L PACOTE 1KG : 2110.0 ¢ Pacote 52,13

CONSERVACAO SECO(A)

17 COXAO MOLE 3250.0 | Quilograma | 38,26

| ~ carne bovina de 12 categoria, fresca, em peca para fatiar, prover
. veterinaria procedente de quarto traseiro, manipulada em condigdes higiénicas satisfatérias, aparada e apresentada no corte.

Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacao dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses), !
deverd apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteracdo,

conter no maximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos, e conter no maximo 3% de aponevroses, devera ser
- entregue em sacos transparentes, atoxicos, devidamente acondicionado e transportado em vefculo fechado mantendo a

temperatura da carne fresca e adequada. A embalagem devera conter externamente, os dados de identificacdo, procedéncia, i
informacées nutricionais, niimero de lote, quantidade do produta e ndmero do registro no ministério da Agricultura e carimbo de :

. Inspecdo do SIF. Com prazo de validade minimo de 30 dias a partir da data de entrega a requisitante,

18 BANDEJA DE OVOS 2400.0 Bandeja

24,13 57.912,00

. Cartelas Ovos de Galinha Embalagem/Bandeja fabricada em papeldo com capacidade para 30 unidades.

1.2. O objeto desta contratagao néo se enquadra como sendo de bem de luxo.

1.3. Os bens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 1 (um) ano e poderd

ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o prego vantajoso,
CONFORME ESTABELECE O ART. 84 DA Lei N2 14.133 DE 1° DE ABRIL DE 2021.
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me ad re de gordura aparente, isenta de cartilagem e com no
. maxime 8% de gordura: sem adicdo de temperos; com auséncia de substancias estranhas que sejam improprias para o consumo ]

82.731,00
61.660,50
r caracterfsticos,
_ 109.994,30
CARNE SALGADA, TIPO CORTE COXAO MOLE- CARNE DE SOL, 'iﬁ\iGEM"B'é'vm'}&:"'Aﬁ'r’-:'E'S'E'N"T"LE;”KoA'PE"BACE,' ESTADO DE

124.345,00

nte de gado bovino, sadio, abatidos sob inspecéo




1'4:]" 0 Contfato deml‘rﬂnfn da ata da registro Jc PIresus Lerd sud Vigéncia
estabelecida em conformidade com as disposigdes nela contidas.

1.5. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 1.350.974,50 (um milhdo,

trezentos e cinquenta mil, novecentos e setenta e quatro reais e cinquenta
centavos)

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serao aplicadas em
relagao a vigéncia da contratacao.

2. DA FUNDAMENTACAO E DA DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO

3. DA DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO E DA ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solucdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A descricdo dos requisitos da contratacdo encontra-se pormenorizada em
topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

4.2. N&o serd admitida a subcontratag&o do objeto contratual.

4.3. Nao haver4 exigéncia da garantia da contratac3o.

5. DO MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

5.1. O prazo de entrega do(s) item(ns) é de 05 (cinco) dias, contado da emiss3o de
Requisicdo formalizada pelo Contratante , em quantitativo especificado pelo
Contratante.

5.2. Caso nao seja possivel a entrega na data avencada, o contratado devera
comunicar as razdes respectivas com pelo menos 02 dias de antecedéncia para que
o pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado pela contratante, ressalvadas
situagdes de caso fortuito e forca maior.
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5.3. Os bens deveréo Ser entreaiiee na capuinka endercyu. MUA FRESIDEN| E
MEDiCl, 167, CENTRO, Carnaubal f CE.

n® 14.133, de 2021, e Cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucéo total oy parcial (caput do art. 115 da Lei n? 14,133, de 2021).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensio do contrato, o
cronograma de execucdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstédncias mediante simples apostila (§ 5°do art.
115 da Lei n? 14.133, de 2021).

6.3. As comunicacdes entre o 6rgéo ou entidade e o contratado devem ser
alizadas por escrito Sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim .

6.4. O drgao ou entidade podera convocar representante do Contratado para
adocao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente, o érg3o ou
entidade convocara o representante do contratado para reunido inicial para
apresentacao do plano de fiscalizacdo, que conters informagées acerca das
obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para
execugao do objeto, do plano complementar de execuc¢ao do contratado, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sancées aplicaveis, dentre
outros.

6.6. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is)
do contrato, ou pelos respectivos substitutos (caput do art. 117 da Lei ne 14.133, de
2021).

assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do
contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo
do que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos observados;

6.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do
contrato emitird notificacées para a correcdo da execucdo do contrato,
determinando Prazo para a correcao;

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo
habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua
competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso.
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